
Cette année nous serons fermés le  Jeudi 

25 décembre!  

Ouvert:   Samedi 20/12:  8h30-13h et 15h30-19h30

                Dimanche 21/12 de 8h-13h

               Mardi 23/12 de 8h30-13h et 15h30-18h30

                Mercredi 24/12 de 9h à 19h30

                Mardi 30/12 de 9h à 18h30

                Mercredi 31/12 de 9h à 18h30

               

Fermé:    Lundi 22 décembre

               Jeudi 25 décembre

                Vendredi 26 décembre

                Jeudi 1er janvier 

               Vendredi 2 janvier

Prise de commandes 

pour Noël jusqu'au 21 décembre inclus, 

pour le Nouvel An jusqu'au 29 décembre inclus. 

 

Carte des Fêtes 

2025

Du côté du salé

w w w . l e p e t i t m e r l e . f r

Retrouvez-nous aussi sur Facebook et Instagram @lepetitmerle

Serpent saucisse

Petits fours 
        - Chausson saucisse

        - Pizzette

        - Quichette

        - Fromagette

        - Croissant jambon

        - Gougères aux herbes

Retrouvez aussi nos petits plaisirs sucrés!
- Tarte 1900

- Marrons glacés

- Cakes et pains d'épices

- Panettones

- Macarons

- Biscuits

- Tout un ensemble de douceurs chocolatées!

Du côté du sucré

Toute commande non confirmée par 
nos soins n'est pas prise en compte



Carte des Bûches Bûches Glacées
Chocolat Clémentine 
Biscuit moelleux chocolat, confit 

clementine kumquat, croustillant cajou 
miel, caramel clémentine, ganache montée 
chocolat Madagascar 68%.

Mont Blanc
Financier Noisettes, crème de marrons, 

crème légère au marrons, confit fruits 
rouges, biscuit roulé cassis, éclats de 
marrons glacés. 

Poire Noix
  Financier amandes noisettes, croustillant 
noix, mousse poire, marmelade poire, 
ganache montée noix. 

Caramel Maïs 
  Biscuit maïs, croustillant maïs grillé, 
ganache montée caramel et sel fumé, 
cremeux caramel maïs grillé.

.

Glacée Chocolat
  Biscuit moelleux chocolat, crème 
glacée chocolat Ghana 68%, caramel 
chocolat, grué de cacao caramélisé, 
sorbet chocolat.

Glacée Fruits rouges 
  Cake myrtilles, glace fromage frais 
d'Isigny, sorbet fruits rouges, pâte de 
fruits mure cassis.

Glacée Exotique
  Cake citron, sorbet mangue passion, 
sorbet orange citron vert, granité gin 
gingembre citronelle
.

Toutes nos bûches sont déclinées

 en 2 tailles: 6 parts ou 8/10 parts.

Pensez à commander!   
6 parts: 38.5 €
8/10 parts: 55€
individuelle: 4,90€

6 parts: 38.5 €
8/10 parts: 55 €
individuelle: 4,90 €

Toutes nos bûches sont en quantités 

finies et limitées!


